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W najblizszy weekend przyjezdzamy ze smakami $wiata, ktérych warto skosztowaé, a najodwazniejsi po naszej wizycie
niewqtpfiwie sprébuja upichci¢ co$ samodzielnie. Ponownie damy Wam inspiracje dla doskonatego smaku. Bedzie smacznie,
pysznie, rewelacyjnie... na pewno nie przesadzamy. Przekonacie sig, ze food trucki serwujg rewe?acy'ne specjaly. Zmienicie
swoje myslenie o ,budce na kotach”. Przekonacie sie, ze to smak, tradycja i doskonata uczta dla podJniebienia.

W sobote i niedziele bedziemy karmié przebojami kuchni z réznych stron éwiata, bedzie po amerykarisku, grecku, bat-
karisku, azjatycku, bedzie tez stodko, ze palce lizad. Bedzie rewelacyjna herbata... przepraszam yerba mate w przeréznych
odmianach. Yerba Mama da wam niezle posmakowaé tego $wietnego napoju. Wtajemniczeni twierdza, ze mozna go pié
zamiast kawy...

Kazdy wie co to burger? Czy aby na pewno jedliécie juz dobrze przygotowanego i chrupiacego burgera? Zapewniamy,
ze ich prawdziwy smak i kunszt wylonania poznacie na zlocie. Bedzie tez co$ taE pospolitego jak fryﬁ(i, kebab, szasztyki,
ale takich jeszcze nie jedliécie. Zobaczycie jak mozna je przygotowad. A jak juz zasmakujecie na zlocie, szerokim fukiem
bedziecie omijaé mi@cjzynarodowe sieci z i ich pseudo jedzeniem zamulajacym zotadek. Bedzie tez gang, bardzo przyjazny
z stodyczg w nazwie... Warto sprébowad! A takze tajskie lody i wiele innych przysmakéw.

Propozyciji kulinarnych jest Ei”(adziesiqﬂ Sa miejsca, w ktérych pichcit z nami Robert Makfowicz, a on wie co to prawdzi-
wie dobry smak. Byt z nami m.in. na zlocie w Zgorzelcu. Szanujemy jego zdanie, dlatego dobrego smaku w Brzegu Dolnym
nie zabra{nie! Smacznego!
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Yerba, yerba iraz jeszcze

Yerba

Jestem Mamg - Yerba Mamg)!
Ucze pié i siorba Yerba Mate, z tykwg
wstrzagnieta - bombilla nie mieszana,
a przy okazji dobre sobie... owocowe
koktajle z yerby robiel;) Jako Yerba
Mama Klepie Cie po
ramieniu i mowie, ze
Yerba Mate mozesz
przygotowywac
takze; z arbuzem,
cytrusami i mieta,
arbo na ciepto
zimbirem i cyna-
monem, miocfem.
Te dodatki uezy-
nig jg smaczniej-
szg i tez Cie
pobudzg - nie
ukrywa swojej ekspresji w przy-
gotowywaniu Yerba Mate Aldona.

Yerba Mama powstata z leni-
stwa. Kiedy stwierJ;ﬂam, e WZyci

Mate

chee robi¢ juz tylko to na co mam
ochote. Uwielbiam pi¢ mate, po-
drézowac i poznawaé ludzi. Yerbe
siorbie od 10 lat, a zawodowo zaj-
muje sie nig od 8 lat. Najpierw byt
lokal, a teraz mobilnie prze-

mierzam Polske swoja )
zielong okrﬁ ta, przyczepka Yerba
Mama-Mobilks;)

Na poktadzie YERBA MAMA

@ Yerba Mojito - z alkoholy ma tylko nazwe; yerba mate, arbuz, mieta, cytrusy
@ Yerba Ogorro - yerba mate, ogérek zielony (nie kiszony), migta, cytrus

@ YERBAstyczne Zistko - ziofa sie tez parzy, yerba mate, mlecz, polrzywa,
mieta, cytryna
@ Nacieplo ogrzeje Cie Yerbogrzejem - imbir, cynamon, pomararicza, cytryna, miéd

Yerba Mama
méwi o sobie,
ze jest poYER-
BAna pozytyw-
nie i naturahie:)
Wierzy, ze kazdy
7 nas powinien ro-
bié w zyciu co, co
mu sprawia przy-
- jemno$¢ i w czym
= siespelnia. Wowczas
wykony-  wana praca nabiera
100% dobrej jakosci. Na szczeécie
L)racuje na zaYerbistym produkcie,
tory broni sie sam. Yerba Mate
jest zdrowa alternatyws dla kawy,
energy drinkéw. Pobudza, poprawia
koncentracje i zatrzymuje faknienie
- same korzysci! Jedyna w Polsce,
zajmuje sie promowaniem Yerba Mate
i przygotowuje koktajle na jej bazie

(bez fuséw). Koktajle ze $wiezymi
owocami, mieta, na ciepto i na zimno.

Chee, aby w PoEce o Yerba
Mate uslyszat kazdy. Wierze, ze nie
ma rzeczy niemozliwych i spefniam
swoje marzenia. W 2016 roku ruszytam
z kampanig crowdfundingows, gdzie
ambasadorem mojego projektu zo-
stafa Marika. Stworzytam zestaw do
picia Yerba Mate, Ktéry cheiatam
podarowaé Papiezowi Franciszko-
wi w czasie Jego wizyty podczas
SDM w Krakowie. Papiez pija yerbe
i propaguje jej picie na $wiecie, ja
w Polsce;) Mam mnéstwo pomystéw na
przysztosé. Ogdlnopolskie kampanie,
eventy, gadzety, wszystko z YERBA
wtle. YERBAstycznie i POZYTYWNIE!

Dzigku'g i do zobaczenia na
trasie - Yerﬂ)a Mamal

Rodzaj kuchni: Ameryka Po-
fudniowa

Kazdy zna
smak najpopu-
larniejszych

w Polsce pie-
rogow? To na
pewno bedzie
chciat skoszto-
wac pierogow
ktore majq
swoéj rodowaod
w dalekiej Azji.
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Gotujemy na parze
popularne na catym
$wiecie azjatyckie pie-
rozki dim sum. Bedg mo-
gli Parstwo sprébowad
pierozkéw m.in. z kur-
czakiem teriyaki, woto-
wing z kimchi, wieprzo-
wing z bbq, szpinakiem
z serem cheddar oraz
kurczakiem z kolendra.
Pierozki parowane sg na
nastepnie serwowane w
oryginalnych, bambuso-
wych koszykach wraz
z pateczkami i sosem
sojowym. Zapraszamy
serdecznie!

GRECKI FOOD
TRUCK czyli smaki

srodziemnomorskie

Souvlaki Greek Truck serwuje po-
trawy opierajace sie na tradycyjnych
daniach kuchni greckiej. W menu moga
Paristwo znalez¢ popularne na calym
dwiecie souvlaki, pity oraz safatki. Po-
prosilismy Krzysztofa- whasciciela o kilka
zdaf na temat tego co zaofervje nam
na Festiwalu.

Na rynku polskim nie ma zbyt wielu
Food Truckéw z greckim jedzeniem.
Przede wszystkim ciciaiem by méj food-
truck byt nietypowy, oryginalny a potrawy
wnim serwowane wyréznialy sie smakiem
i jakogcia- méwi Krzysztof whasciciel So-
wlaki FT. Ponad rok temu, gdy otwierafem
moja ,Maty Grecje" na terenie Polski

ziatalnosé zwiazang z greckq kuchnig
prowadzl tylko dwa foodtrucki (w War-
szawie| Krakowie). W sierpniu 2017r. po-
wiekszylismy grono greckich foodtruckéw,
aja, statem sig szezedliwym whascicielem
jedynego, greckiego ,gastrowozu” na
terenie Dolnego Slaska.

Whasciciel Food Trucka o sobie: -
Ukorczytem technikum gastronomiczne
we Wroclawiu. Moimi gféwnymi pasjami
od zawsze byly gotowanie i podrézowa-
nie. Skoro mozna je potaczyé, w glowie
zrodzit sie pomys! na otworzenie food-
trucka dej) kowanego jednej z kuchni
$wiata, Wy{)ér byt prosty- uwielbiam
Grecje, czesto odwiedzam, korzystam
7 jej urokdw, fascynuje mnie. To waine,
by w zyciu robi¢ to, co sie kocha. W pro-
wadzeniu mojej , Mafej Grecji" pomaga
mi partnerka Marta.

Na czym polega wyjatkowos¢ pro-
duktu serwowanego z FT?

Sktadniki, na ktérych oparte s3
nasze dania sprowadzamy z Grecji. Sa
to oryginalne greckie projukty takie jak
chlebki pita, warzywa, sery, oliwa, oliwki
ziofa oraz przyprawy.

Pare razy uslyszeliémy pytanie, czy
w ofercie posiadamy takze wakacje
w Grecji. Kto wie, moze kiedys ?

Rodzaj Kuchni: grecka

Na poktadzie Souvlaki Greek Truck

© SOUVLAKI to jedna z najpopularniejszych potraw w Grecji.
Podawane sg w chlebkach pita lub na szpadkach. Przyrzadzane
zréznych rodzajéw miesa (drobiowe, wieprzowe, baranie, wofowe).
Pity z migsem serwujemy az w czterech rodzajach! W menu znajdg
Paistwo takze propozycje pity wegetariaﬁsLiej oraz z owocami
morza- kalmarami.

(©) SALATKA GRECKA, SALATKA ,WIEISKA”, SALATKA HORIATIKI
- tradycyjna satatka kuchni greckiej, znana na calym éwiecie. W skfad
dania WCﬂlOdZQﬁ pomidory, ogérki, czerwona cebula, oliwki, papryka,
ser feta oraz oregano. Najlepiej smakuje skropiona oliwg z oliwe
(©) OWOCE MORZA w postaci kalmaréw i mafzy a takze Dolmades
czyli mini gofgbki zawijane w licie winogron w delikatnej marynacie.
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W naszym Food Trucku
mozna zasmakowaé fry-
tek z réznych stron $wia-
ta. Mamy doswiadczenie
w branzy Street Foodu,
c“atego chcie|is’my Zapro-
ponowag go$ciom bardziej
urozmaicone menu. |

U nas poza oryginalnymi
frytkami be|gijs|<i§r]ni spro-
bujecie chrupigeych frytek
Zairgco nych, amerykar‘nskich
wedges czy wyjatkowych

Ll

SIIATA

frytek z batata. Do kazdej
porcji mozna dobraé sos
Wed#ug upodoban! A na
wigkszy g’(éd proponujemy
Fish&Chips czyli poledwi-
ca z dorsza w tempurze
podawana z frytkami czy
azjatycka klasyke: krewetki
w tempurze.

Dobra informacja dla
wegetarian: smazymy na
tHuszczu ros’|innym, aniena
toju wotowym! Nasz food
Truck wychodzi naprzeciw
wszystkim kochajacym fryt-
ki pod kazdg postacig ©

SMAKI SWIATA | street food

Ztote Paluchy Churros

Zlot Food Truckéw bez Chur-
roséw? Nie mozliwe! Ten hisz-
pariski przysmak, znany na calym
$wiecie od niedawna podbija
serca i kubki smakowe Polakéw.
Zastanawiacie sig z czego wy-
nika sekret i zniewalajacy smak
Churros? Przede wszystkim
z wyjatkowej receptury ciasta,
ktére rézni sie od wszystkich
znanych do tej pory w naszym
kraju. Ale od poczatku, czym
jest Churros. To tradycyjne,
sfodkie wypieki wywodzace
sie z Hiszpanii, podawane
w formie paluchéw o przekro-
ju gwiach;/ i locistym kolorze.
Ciasto po wyciénieciu na gleboki
olej, ktéry ma bardzo wysoka
: .

temperature od razu sig opie-
ka, dzigki czemu churrosy nie
sg tak tluste jak na przyktad
nasze dobrze znane paczki.
Jak méwi Wikipedia: ,Znany
takze w Ameryce tacifskiej,
po’(udniowozaczodnich stanacL
USA, Francji (tu zwany chichis

lub chonchons), Portugalii oraz
w Turcji. Churros sprzedawane
s w sL|epach zwanych Chur-
reria (w Katalonii XurreriaL,
zlokalizowanych na gléwnyc
ciagach pieszych oraz na dwor-
c:ﬁﬂ, lotniskach, stacjach metra
i innych ruchliwych miejscach.
Jest to jedna z najpopuﬂarniej—
szych w Hiszpanii przekasek
s’niadaniowch. Bywa zjadana
samodzielnie lub po umoczeniu
w filizance czekolady i wtedy
nazywa sie chocolate con chur-
ros (w Katalonii xurros i xocola-
ta). Zwykle posypuje sie churros
cukrem pudprem, aﬂe sa tez inne
zwyczaLi w Urugwaju podaje
sie je takze ze stopionym serem.
Czesto churros poréwnywane
jest do polskich paczkow".
W tradycii iberyjskiej wita sie
nimi nowy rok. My réwniez tak
uczyniligmy.

Co wyréznia Zlote Paluchy
Churros sposréd innych churros?

Dzigki potaczeniu trzystulet-
niego przepisu i wykorzystania
profesjonalnego sprzetu do

produkeji, nasze Paluchy sa duzo
mniej tuste, niz wigkszo$é tych,
ktdre mozna srotkaé w Hiszpa-

nii. Jest to zaleta wielokrotnie
doceniana nawet przez samych
mieszkacéw ojezyzny churros!
Dodatkowo sg czrupiqce na
zewnatrz i migciutkie w srodku
przez co wrecz rozplywaja sie
w ustach.

Podawane zawsze z cukrem
pudrem, opcjonalnie z cynamo-
nem oraz sosem do wyboru: bia-
ta czekolada, ciemna czekolads,
karmelem lub najchetniej przez
Was wybierang nutella. Sprawdz
nas na facebooku, przyjoz, spré-
buj, daj si¢ oczarowad i dotacz
dotysiecy fandw.. #zlotepaluchy

Ja dodam od siebie dwa
sfowa: Palce lizag!

Prawdziwie amerykan-
ski burger to nasz flagowy
produkt. Jako dodateE po-
dajemy frytki — wedgesy,
w ofercie mamy réwniez
sezonowane steki Rib Eye.
Do otworzenia food trucka
zainspirowata nas podréz
do Stanéw Zjednoczonych,
gdzie poznaiis’my prawdzi-
wego ducha i styl amery-
kanskiej kuchni. Jedzenie i
gotowanie to nasza pasja.

Burgery w American
Food Truck wyrézniaja sie
natle innych prostym staem,
dbatoscig o jakosé sktad-
nikéw oraz konsekwencjg
smaku! Receptury na nasz
autorski sos opracowalismy
sami a smak burgeréw jest
taki sam od lat mimo zmie-

niajacych sie trendéw. So-
czysta wotowina kupowana
u najlepszych dostawcéw,
codziennie przygotowy-
wany autorski sos, $wieze
warzywa idealnie kompo-
nujace sie z caloscig oraz
delikatna sezamowaaI)uJ{ka,
ktéra nie dominuje lecz
podkresla smak burgera to
nasza tajemnica.

Jestesmy na rynku juz
4 lata, przez ten czas od-
wiedzilismy 45 miast Polski:
od Szczecina po Jasto, od
Gdariska po Cieszyn, a w
tym roku pﬁ)anujemy poznac
kolejne :). Mozemy pochwa-
li¢ sie dwiema nagrodami:
za najlepsze festiwalowe
jedzenie na Zlotach we
Wroctawiu i w Czestocho-

wie. Dziesiatki tysiecy przy-
otowanych burgeréw zro-
ity z nas weterandéw Street
m nie straszna

.
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Berliner Kebab

L] L] L]
- europejski wymiar
] L] L]

kuchni tureckiej

g Kebab to arabskie danie,
ktére w krétkim czasie przebo-
jem zdobyto sympatie kulinarng
Polakéw. Na éwiecie wyréinia sig
ok 20 rodzajéw kebabu i jest on
najbardziej popularg potrawg
na pofudnie od Kaukazu i na Za-
chéd od Ciesniny Bosfor. W Pol-
sce kojarzy sie z Turcjg, gféwnie
przez odmiang Déner Kebab. A
ta, z kolei przywedrowata donas z
Niemiec, gdzie diaspora turecka
jest najwieksza mniejszodcia et-
niczng w tym kraju. A Berlin jest
najwiekszym skupiskiem Turkéw
w calych Niemczech.

Kuchnia turecka przez wielu
uznawana za jedna z najsmacz-
niejszych na $wiecie. Kuchnia
tego regionu jest wystarczaja-
co egzotyczna, by nas czyms

T O

zaskoczyé, a jednoczesénie
na tyle bliska, éy kazdy sma-
kosz znalazt tu cos dla siebie.
Nazwa ,Berliner Kebab” po-
chodzi od najwigkszego miasta
Niemiec, ktdre stynie z curry
wurstéw i kebabdw! Whagnie w
Berlinie znajduje sie najbardziej
znany i oblegany kebab w Niem-
czecﬁ Mustafa Gemusse Kebab”
gdzie kolejki stoja dzief iwnocy
aczas oczekiwania okoto godziny
uwaza sie za krétki. To w?as’nie z
tej stolicy sprowadzamy najlepsze
migso, przygotowywane wedtug
tureckiej receptury. Nasza eki-

pa jest mtodym, energicznym
zespotem, kochamy gotowad
i dzieli¢ sie z naszymi gogémi,
tym co powstato z naszej pasji
i zamifowania. Jak poznaé, ze
jestesmy najlepsi? Macham
nozami, jakby$my dyrygowa%
orkiestra. Wyjatkowosé nasze-
?o projuktu serwowanego z
ood trucka to Soczyste mieso,
ktére w potgczeniu ze $wiezymi
warzywami od polskich dostaw-
cdw oraz aromatycznymi sosami,
daje naszym potrawom cate
bogactwo smakéw i sprawia, ze
sa wyjatkowe.

Na poktadzie Berliner Kebab:
XDoner kebab - cale bogactwo smakéw kebaba zamknigte w bulce z dodatkiem chrupiacych warzyw i wyjatkowych sosow,;
XDurum kebab - zawijaniec schowany w tortil, polany sosami z dodatkiem warzyw lub frytek;
KLahmacun czyli pizza turecka - zawijaniec z wyjatkowym plackiem, na kt6rym znajdue sie farsz z migsa mielonego i pietruszki;
XKebab na talerzu - zestaw z soczystego miesa, éwiezych warzywi wythkowych s0s6w, moze byé podany z frytkami |li) pieczywem;
XKebab box - idealny dla ossb, kidre chea zjesé smacznie i szybko. Zestaw z miesa, warzyw lub frytek, polany aromatycznymi
sosami, umieszczony w specjalnym, wygodnym pudetku.

Naturalne, zdrowe, przepyszne!
To lody tajskie oferowane przez
Tajskiego MISIA. Sposéb ich przygo-
towania pochodzi z Tejlandii. Lody
przyrzadzane sa naspecjalnej plycie
mrozacej, bezposrednio przed po-
daniem. Dzigki temu nie dodajemy

konserwantéw, polepszaczy i innych
,E". Proces przygotowywania |ocréw
polega na umieszczeniu na plycie
mrozgcej wybranych sk’(adniléw
(owoce, czekoladki, ciasteczka i
inne s’fodycze), rozdrTbniEniu ich

rzy pomocy specjalnych szpa-
Eheﬁlei, dodZniE mJasy {odoij i
wymieszaniu wszystkiego. Proces
przygotowywania lodéw odbywa
sie na oczach klienta i trwa olo’(o
trzech minut.

W Tajskim MISIU priorytetem jest
jakosé. Do produkeji lodéw uzywam
jedynie sprawdzonychi orygina|nch
sktadnikéw, dlatego sami chetnie
sie nimi zajadamy. Uzywamy ty||<o
s'wieiych owocéw - mrozonkom,
fruzelinom iinnym produktom udaja-
cych owoce méwimy stanowcze NIE!

W naszej ofercie znajduja sie
réwniez lody proteinowe, ciedy-
kowane sportowcom, a takze lody

TAJSK) Mi$

— LODY TAJSKIE —

wegafskie. Wielbicielom mocnych
trurﬂ«iw polecamy lody alkoholowe:
z whisky Ballantines, orzechéwka,
likierem Cointreau czy mojito.

W Tajskim MISIU dowolnie fa-
czysz smaki, a w przypadku brak
weny korzystasz z naszych lodowych
bestsellerow!

Tajski MIS poleca: Banan z
Nutella, malina z beza, truskaw-
ka+boréwka+banan, Oreo zNutells,
Raffaello z maling, Kinder Bueno,
jogurt z truskawka, whisky z truflami,
mojito i wiele innych!
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TOSKANIA
NATALERZU

Nasza przygoda ze street
foodem zaczeta sie w 2016 r. Whasnie
w tym czasie powstaf nasz pierwszy
food truck Meat Point. Serwowaligmy
tam burgery. Migso smazylismy na
otwart{]m ogniu, dzieki temu smak
naszych burgeréw byt wyjatkowy.
Butki pieklismy sami z uzycie éwiezych
i naturalnych sktadnikéw takich jak
jajka, m|elo i masto. Klienci od razu
pokochali nasze kréwki". W 2017 r.
na Mistrzostwach Polski burgeréw
w Raciborzu zdobylismy zaszczytne
pierwsze mijsce. Podczas wakagji
we Whoszech zakochaligmy sie w
tamtych smakach i tak zrodzit sie
pomyst na kolejnego food tracka -
ToskaniagGrill. W naszym food trucku
serwujemy grillowane pszenne placki
nazywane piadina.

Piada (skrét) to jeden z symboli
kuchni wloskiej. Popularnos¢ tego
placka ogarnQ{a cafg Italie. Nazy-

"

wano go krélem’
foodu. Piadina w ,Toskania & gril
jest robiona recznie z najwyzsze;
jakosci produktéw, dlatego ma
tak wyjatkowy i niesamowity smak.
Piadina jest podawana z réznymi
dodatkami takimi jak wloskie sala-
mi, szynka parmenska, mozzarella,
mascarpone i wiele innych, ktérych
smak przypomina stoneczng Italie.
Do tego oczywiscie Swieze warzywa,
ziota ?sa’faty?l\\//\vls’réd ktérych znajqu
sie miedzy innymi rukola, szpinak,
pomidory, ogérli. Do kazdej piadin
dodajem orzechy,nasionatakiejal
czarnuszla, o ktdrej méwi sie, ze
Jeczy wszystko, oprécz émierci” po-
niewaz posiada 100 réznych aktyw-
nych substancji. Dodawane réwniez
pestki stonecznika, ktdre sa jednym
2 najbogatszych zrédet witaminy E.
Jeszcze jednym zdrowym sktadnikiem
zawierajace mnéstwo zdrowego
tuszczu omega-3, g orzechy wioskie,
ktdre w potgczeniu ze stonym serem
gorgonzolaislodka karmelizowana
gruszka, tworza niesamowity
bukiet smakéw. Jeszcze jedno
zaskakujace potaczenie to
szynka parmeriska, aksamitna
mozzarella i pachnaca la-
tem truskawka. Tego trzeba
sprébowad.

wloskiego street

|H

Nasze menu PIADINA
o Wloskie ostre salami, papryczki jalapeio, autorski sos na bazie mascarpone
i jogurtu greckiego, rukola, oliwa z oliwek, ziama czaruszki
o Szynka parmeriska, pomidor, mozzarella, sos balsamiczny truskawkowy, rukola,
stonecanik prazony, oliwa bazyliows, sos mascarpone
o Ser iorgonzo|a, karmelizowana gruszka, rukola, szpinak, prazone orzechy

wloskie, sos balsamiczny

o Tuficzyk w sosie wlasnym, rukola, safata lodowa, ogérek, sos na bazie jogurty

ifety, Fomidor i czamy sezam
o Nutell

3, banan i orzechy laskowe. Cos na sfodko
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Szaszlykamia.pl to pierwszy
polski Foodtruck serwujacy
,Szaszlyki z metra na wage'.

Swiezy rozplywajacy sie w
ustach schab bez konserwan-
téw bez nastrzyku z regionalne;
masarni.

Wtasna receptura i au-
torska marynata sprawia ze
szaszlyki ze schabu sg soczyste
miekkie i aromatyczne. Propo-
nujemy réwniez Kietbe z PRL”,
w naturalnym flaku, wytwarzana
jestwedlug starej sprawdzonej
receptury (réwniez z naszej
regionalnej masarni) i dlatego
smakuje rewelacyjnie, jak za
czaséw PRL Wszystko pieczo-
ne na biezgco ,NA OGNIU”.

- najwieksza =
legenda polskiego |
Street Foodu

Zaczynali od Food Trucka,
teraz maja kilka Food Truckéw
i sporo |oia|i w najwiekszych pol-
skich galeriach. Czy odniedli suk-
ces? Chyba najwiekszy na calym
streetfoodowym rynku. Sg obecni
w rodzinnym Wroctawiu, Lubinie,
Warszawie, todzi, Gdarisku i wielu
innych miastach, gdzie podbijaja
sercai podniebienia mieszkaricéw.
Ich profil na Facebooku ma 125
tysiecy fanéw. A Pasibusy o sobie
méwig bardzo skromnie: ,Naszg
misja jest dostarczanie naszym

klientom burgeréw najwyzsze;

akosci, ktdre przyrzadzane sg na
Lazie autorskich receptur oraz
soséw ze sktadnikéw od lokalnych
dostawcéw. Doktadamy wszelkich
staran, aby nasze produkty byly nie
tylko smaczne, ale takze swoim
wygladem cieszyly oko. Wszystko
co robimy, robimy z pasj.”

Skad pomyst? Braﬁ podob-
nych miejsc we Wroctawiu, w kt6-
rych panuje niezobowiazujaca
atmosfera, ktére zachowane sg
w streetowym klimacie.

O sobie - Jestesmy firma, ktéra
wychodzina przeciw naszym Klien-

Na poktadzie

tom -Pasibrzuchom. Jedzenie to
nasza pasja, ktdra lubimy sie dzieli¢.

Na czym polega wyjatkowos¢
Pasibusa: Wysoka jako$é serwowa-
nych produktéw potaczona z autor-
skimi recepturami oraz mitoscia do
gotowania i eksperymentowania
z nowymi smakami.

GONZALES - kolejny hit naszego menu. Pozcha dla 0séb ubiacych nieco pikantne, zagraniczne smaki. W skladzie znajdziemy

rukolg, paste red curry, z6tty ser cheddar,
WLOSKI PASTUCH - nasz kré| wéréd burgerdw, najbardziej u

alapeno | nachost;.

iana pozycjawsréd naszych ientéw. Mozna poleca ja wszystkich

cheaeym wyjs¢ poza lasyczne smaki. W smaku odczuwany jest przede wszystkim parmezan i sos bazyliowo - pomidorowy. Z
pozostalych skladnikéw mamy jeszcze: grillowany boczeki rukole.

Ten Food Truck z todzi, to
pewnego rodzajufantazja na temat
whoskich dzielnic w duzych ame-
rykartskich miastach wscKodniego
wybrzeza. Popularmo$é i umiejet-
no$é przygotowania wotowiny w
Ameryce to wielka sprawa. Gene-
ralna zasada méwi, ze sezonuje sie
leechnie wotowine stekows, tzn.
szlachetniejsze i bardziej miekkie
elementy pochodzace z zadu: po-

ledwice, rostbef, antrykot, pierwsza
krzyzowa, Sam proces trwa nawet
dwa- do trzech tygodni i bardzo
uszlachetnia mieso, ktdre pdznie]
z jeszcze wigkszym smakiem sie
spozywa. Na skutek sezonowa-
nia,mieso nie traci soczystosci, a
zyskuje na kruchosci i migkkosci.
Céz to ma ze stoneczng Italig?
Tak wspaniale przygotowana wo-
towine podaje sie w grillowanych

ciabattach wypiekanych z whoskie]
pszenne;j maki. Do tego wszystkiego
akompaniamentem sa zniewalajace
kubki smakowe dodatki. Bardzo ale
to bardzo nietuzinkowe i réwniez
tradycyjne. Oczywiécie okraszamy
to wszystko wspaniafymi sosami o
réznym stopniu pikantnosci oraz
mnéstwem warzyw, ktére nadajg
kanapce wyjatkowego charakterui
wygladu. Brzmi megazachecajaco.

e

BYRE K - pierwszy truck

w Polsce oferujacy b

przysmak

Juz nie musisz jechad na
wakacje by poczué ten kli-
mat! BYREK - znany w kazdym
albariskim domu - to ciasto
watkowane i pieczone na
miejscu wedlug tradycyjnej
receptury.

Byrek to najpopularniejsza
albarska potrawa. Wtajem-
niczeni utrzy-
mujg, ze
wAl-

atkaﬁski_ |

_
.,.

banii nie ma $wieta bez tego
dania, kazdy robi jew domu,
oferuje je Zaida piekarnia.
Warto dodaé, ze w Alba-
nii s tez miejsca w ktdrych
sprzedaje sie tylko i wytacznie
BYREK.
\ Nadziewany jest na
rézne sposoby. Mozna
powiedzied ile do-
méw tyle pomystéw.
Na zlocie poznacie
chrupiace tr?jkqty
zostang podane
z trzema rarszami
do wyboru: mieso
z pomidorami, szpinak
z prawdziwg, oryginalng
fetg oraz twarég na stono.
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Dos Sombreros

Bialy klasyczny Food Truck zabierze
Was w cieplejsze kimaty. Serwuja prze-
pyszne Burrito i Fajitas w kilku odsfonach.
Znajda tam Paristwo pozycje zawierajace
migdzy innymi Burrito wolowe jak i z
kurczakiem. Dodatkami sa;: ser ched-
dar, guacamole, jalapeno oraz chorizo.
Wszystko przygotowywane z markowych
i orygina|nycrx skladnikéw. Musicie tego
sprobowa! Zapraszamy serdecznie.

Pomyst na Food Trucka w stylu ku-
bariskim po czeéci wziaf sie 7 fascynacji.
Na Kubie street food jest bardzo Jobrze
rozwinigty, wynika z eLonomii istylu zycia
Kubahczyiéw. Na ulicy jest muzykai petno
punktow O?astro, gdzie spedzasie czas 2
przyjacidimi,

- Rynek Food Truckw jest spory a
my cheielismy mie¢ orygina{ny produkt,
wysokie jakosci, wyjatkowy, nie do pod-
robienia. Na pewno potwierdzi to kazdy
kto choc raz jadt nasze Medianoche.

Wlascicielem jest Mariusz Trojanowski
kucharz 2 1¢-letnim doswiadczeniem. Od
wielulat jako szef kuchni w renomowanych
hotelach i restauracjach. Obecnie rzadzi
kuchni w hotelu Fado w éwidnicy. -0d
miodosci moja pasjg jest gotowanie,
tworzenie unikatowych potraw, niespoty-
kanych potaczert smakowych, wyjatkowych
menu oraz zaspokajanie najbardzie] wy-
magajacych kubkéw smakowych - méwi
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MuchachosJCubanos
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Mariusz Trojanowski, szef Muchachos
Cubanos. Mariusz od wielu lat pracuje z
mlodzieza. Ksztaltuje poczucie sma1<u i
estetyki serwowanych potraw, odkrywa
tajniki gastronomil, a takie wyszukuje i
wspiera odkryte talenty. Prywatnie maz i
tata dwdjki dzieci, ktére ocr niemowlgcia
niemal po czesci wychowywane s3 w

Na poktadzie:

kuchni. Starszy syn z checig pomaga |
bierze udziat niemal w kazdym wyjei:fzie.

O wyjatkowoscisenwowanych potraw
w Muchachos Cubanos decyjuje dobér
skladhikéw. Opartynatworzeniu pdfproduk-
tow we wlasnym zakresie. Dodatki sa pray-

gotowywane wylacznie przez nas. Nie 3
to kupione wmarkecie tanie odpowiedniki

Medianochem - Eieczona 6 b, wotowina, zapieczona w kubarskim chrupiacym a zarazem puszystym pieczywie, oryginalny

ciggnacy sie ser ¢

eddar, sos chrzanowy, lub odrobina sfodyczy i aromaty - kiszony burak w tymianku.

Vege Karczoch - wegetariariska odmiana Medianoche. Marynowany, grillowany karczoch, sos musztardowo-miodowy, glazu-
rowana w winie czerwona cebula oraz fagodniejsza w smaku mozzarella.
El pollo - zotadki drobiowe w sosie z dojrzalych pomidoréw, chili, czosnku, ze éwiezg natka pietruszki i zapieczonym kubariskim

pieczywem.

Salatka Verde - mix safat, roszponka rzymska, lodowa innych, grillowana szarpana wotowina, wedzony ser, marynowana cukinia
i stodkie pomidorki koktajlowe, dressing musztardowo-miodowy, prazone ziarna sfonecznika.

SweetGang

Nazwa wskazuje, ze
moga grasowad w réznych
miejscach. Do dzisiaj nie
zaznaczyli solidnie tere-
nu, bo jak przystato na
Stodki Gang onaLjez'dzié
zwiedzad i czestowad
takimi donutami, ze szokl.
Kazdy kto sprébowatwra-
ca myslami do tego co
zjadt i kiedy SweetGang
ponownie pojawia sie W
okolicy natychmiast stawia
sie przed nim, aby jes¢,
jescijese.

©Fajna atmosfera!
©Doskonata obstuga!

©Kreatywna kuchnia!

| e
W P

Azjatycka
smakowja:

ROTI Food Truck to kulinarne spo-
tkanie z Azja, Ten laski koncept kulinarny
senwuje gﬂéwnie wybrane dania kuchni
japoriskiej, nie omija jednak tajskiej i
chifiskiej.

Nasza foodtruckowa przygoda to
efekt fascynacji Orientem - méwi Ola,

S

ktdra razem z mezem i synem stanowis
zaloge ROT. Tamtejsza kucKnia, aleprzede
wszystkim wspanialiludzie, Kiimat ikoloryt
- to coé, co nas urzekto. Azjatycki street
food jest tak barwny, pachnacy i smaczny
jak zaden inny na éwiecie.

Cagsé Polakéw zna potrawy, ktdre
ofervjemy ze swoich podrézy na Daleki
Wschéd i Kraju Kwitnace] Wigni. Zatozyli-
émy sobie przekonanie statystycznego Ko-
walskiego, zagorzalego fana schabowego,
e warto sprébowaé co§ innego. Péki co
udaje nam sie famaé ten stereotyp. Zeby
nie puszczac od razu naszych Kiientéw na
glebokie wody proponujemy sushi Wrape.
Nie jest to typowe sushi z surowa rybg, do

:! . ¥

ktérej duzo ludzi nie jest przekonanych,
ale wersja soft z kurczakiem. Reszta to
oryginalne produkty uzywane do sushi.
Nasze potaczenie okazalo sig na tyle
ciekawe, ze jak mowig niektdrzy uzale:-
nia’. Serwujemy rwniez Ramen Laporiskq

2upg 2 bogatym wnetrzem - makaronem,
migsem, jajkiem Ajtsuke, grzybami mun,
zielong cebulks, Lie’fkami fasoli mung,
kukurydza i sezamem. Osobom lubiacym
mocne wraienia proponujemy tajska ostra
2upe 7 krewetkami, grzybami shitake,
kietkami i kolendra. tagodne Klimaty to
pierogi Gyozaz kurczaEiem i warzywami
oraz sajgonki. Dla ugaszenia pragnienia
oryginalne napoje: tajskie owocowe z

prawa

¥ | | : # 4

i

galaretka kokosowg oraz korearskie w
postaci gazowanego jogurtu. Nie sg to
nasze wszystkie propozycie, wiec naj-
lepiej przyjs¢ i sprébowa. Serdecznie
zapraszamy

Rodzaj Kuchni: japoriska i orient

Na poktadzie:

* Sushi Wrap - wariacja na temat
sushi z kurczakiem

© Ramen - japoriska zupazmndstwem
orientalnych warzyw, makaronem,
migsem i jajkiem

* Ostra zupa tajska

* Sajgonki

* Pierogi Gyoza
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